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Découvrez
            Vos produits préférés
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Nos Moulins

34,90 €

11 références colorées

Pour poivres, sels,

et graines d’épices
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Evi Evane x Nomie

6,40 – 8,80€

2 nouveaux mélanges

Feta et Souvlaki, 

en collaboration avec Evi Evane
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Freekeh, Blé vert torréfié

9,90€ 

Nouveau dans notre épicerie

Sachet de 500g

soit 8 portions
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Nos Sachets Recettes

5,80 – 6,40€

19 sachets épicés

Les épices, la liste des courses

et la recette pour 6 personnes















Que faisons-nous ?
					Nomie, Le goût des épices
					Nomie©, une autre conception de la cuisine

Des épices contemporaines et simples à utiliser
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Nos Épices sous toutes les formes

Connaissez-vous les épices ? Les épices sont à la cuisine ce que les adjectifs sont aux mots. Elles ponctuent un plat, lui donnent un sens, une dimension nouvelle. Découvrez notre travail des …
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Notre Histoire

Nomie vous propose des épices de grande qualité qui allient graines et poudres de premier choix à un savoir-faire artisanal. Nous avons voyagé, rencontré des producteurs, goûté, concassé et cuisiné des …
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Professionnel

Revendeurs professionnels, épiceries fines Nous travaillons avec les revendeurs professionnels, gérants d’une épicerie fine, grossistes, etc. Vous souhaitez connaitre nos tarifs commerciaux, contactez-nous par mail contact@nomie-epices.fr ou par téléphone au …











#nomie #legoutdesepices
                    Rejoignez la communauté
                    Postez vos plus belles assiettes sur les réseaux sociaux,

nous partagerons nos photos coups de coeur
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Instagram
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Twitter
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Pinterest














Devenez
					expert des épices
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Quelle épice ?			


Les Repas de Fête aux Quatre Coins du Monde
		

Entre Noël et Nouvel An, partons à la découverte des festivités gastronomiques qui enflamment les papilles aux quatre coins du globe. Chaque pays a sa manière bien à lui de …
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Recettes			


8 idées faciles pour cuisiner du Zaatar
		

Le Zaatar : un goût du Moyen-Orient Le Zaatar est un mélange d’épices remontant à l’époque biblique, et l’on trouve des preuves de son utilisation dans l’Egypte ancienne. Si les ingrédients varient …
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Quelle épice ?			


Quelles épices pour moins saler en cuisine ?
		

Qu’est ce que le Sel ? Le Sel, composé principalement de chlorure de sodium, a une longue histoire remontant à des milliers d’années. Sa récolte a été pratiquée depuis l’Antiquité, …




















	





Recevez les dernières news et nos offres promo
			










Restez à jour #nomie #legoutdesepices

		















Copyright © 2024 Nomie		 – 
OnePress thème par FameThemes. Traduit par Wp Trads.					










Recevez les dernières NEWS et nos offres PROMO !
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